PRODUITS TRADITIONNELS DE

TATIE LAURE

CANARD GRAS DU GERS

Dans la famille, on fabrique du foie gras dont la qualité a été largement reconnue.

C'est au coeur du Gers de Gascogne que les canards sont élévés avec soin, en plein air dans le pré.

Ils sont gavés traditionnellement au mais en grain. Arrivés au terme de leur gavage, les foies sont
aussitot cuisinés dans la pure tradition du Sud Ouest.
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